附件1

	静安区社会餐饮单位恢复堂食备案表


	申请单位名称（公章）
	

	单位地址
	

	许可证号
	

	许可项目范围
	

	负责人
	
	联系电话
	

	开拟恢复堂食时间
	

2022年   月   日

	个申请单位意见
	
本单位已经过全面自查，符合《餐饮服务业复商复市疫情防控指引（第三版）》的要求，现申请恢复堂食服务。
[bookmark: _GoBack]
申请人签字             申请单位盖章  
        
 2022年    月   日

	h相关监管部门检查评估意见
	



                                     2022年   月    日

	属街镇防控办意见
	



2022年     月  日


此表一式二份

餐饮单位恢复堂食疫情防控情况自查
	自查项目
	代码
	检查内容
	自查结果

	1．
制度
管理
	1.1
	制定疫情防控方案和应急处置方案（一旦发生疫情突发情况，应立即根据餐饮服务业复商复市疫情防控指引（第三版）启动应急处置预案）。
	

	
	1.2
	做好工作人员信息采集，制定员工健康监测制度。
	

	
	1.3
	建立防疫培训和应急演练等常态化防控工作制度。
	

	
	1.4
	做好防疫物资的储备（14天储备）、使用和收集处理管理。
	

	2．
场所出入管控
	2.1
	经营场所入口必须设置“场所码”或健康核验一体机“数字哨兵”。
	

	
	2.2
	要求顾客进入经营场所扫“场所码”或“数字哨兵”，对电子信息登记有困难的老弱人群应提供登记帮助，确保人员信息可查询可跟踪。如发现红、黄码人员，应立即报告属地防控办，协同做好后续处置。
	

	
	2.3
	要求顾客符合“一戴三查”（戴好口罩，查验随申码、行程码、72小时内的核酸阴性报告）条件的顾客、测量体温无异常（<37.3℃）。
	

	3．
员工管理
	3.1
	员工每天应扫场所码，每日进行一次核酸检测。
	

	
	3.2
	员工应完成全程疫苗接种后方可返岗上岗。符合条件的还需完成加强接种。
	

	
	3.3
	所有在岗员工全程佩戴一次性医用口罩或医用外科口罩。
	

	4．
场所消毒
	4.1
	经营场所在恢复经营前，应分片、区开展一次全面的预防性消毒，做到不留死角，应消尽消。
	

	
	4.2
	每日对环境消毒不少于三次，并做好消毒记录。
	

	
	4.3
	顾客就餐完毕离开后，及时对桌椅进行消毒。
	

	
	4.4
	有运输车辆的，使用消毒湿布巾或常量喷雾器，每日两次对车辆进行消毒。
	

	5．
限流限距措施
	5.1
	有限放开堂食服务，扩大餐桌间距，大中型餐厅(经营面积150平方米以上）大堂按70％比例设置餐位，小型餐饮餐厅(经营面积150平方米以下）按最大承载量的50％比例控制就餐人数。
	

	
	5.2
	餐桌之间必须保持一米以上间距；方（长）型餐桌实行隔位、错位入座，标准圆桌实行隔位入座。
	

	
	5.3
	设立排队等候专区，保持人员间隔，加大引导减少排队，严防人员集聚。在取餐区、结账区、店内外候餐区等人员易聚集区域划设“一米线”，提醒顾客保持安全距离。
	

	
	5.4
	采用非接触式点餐、结账。
	

	6．
外卖管理及其他
	6.1
	各外卖品类要全面推行“食安封签”管理，查验取件快递骑手的有效核酸检测报告。使用的保温箱、物流车及周转用具每天清洁消毒。
	

	
	6.2
	各餐饮单位应落实公筷公勺，有条件的餐饮单位积极推广分餐制。提倡非接触式点餐、结账，避免人员聚集。张贴光盘行动、使用公筷公勺的宣传海报，规范使用餐饮具消毒记录本。
	

	
	6.3
	加强食品采购、运输、贮存、发放全过程管理，做好索证索票工作；相关采购物资进入，要设置专用路线和固定场所，提倡无接触式收货。
	

	7.应急管理
	7.1
	设置临时隔离观察区。发现相关人员核酸检测或抗原检测异常，“健康码”红、黄码时，第一时间报告属地防控办，并给其佩戴KN95/N95口罩，将其就地安排至临时隔离观察，协同属地防控办等做好后续处置。
	


备注：检查结果符合划（√）不符合划（×）
单位签章：　　　　　　　　　　　　　自查人签名：　　　　　　　　　　　
2022年    月    日　

附件2                         餐饮单位人员信息表
店名：         地址：            负责人：           联系电话：        员工人数：

（不够可另附页）
	员工姓名
	身份证号
	居住地址
	手机
	已接种疫苗剂数

	 
	 
	 
	
	

	 
	 
	 
	
	

	 
	 
	 
	
	

	 
	 
	 
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


	
	
	
	
	

	
	
	
	
	



附件3
餐饮单位恢复堂食承诺书


本单位____________________________（食品经营许可证名称）承诺，严格遵守国家、市、区疫情防控各项规定，切实落实餐饮服务业复商复市疫情防控指引（第三版）相关要求，主动落实以下要求：
1.做好单位人员和场所的出入管理、核酸检测和环境消杀等防控工作，落实员工信息采集、健康监测、防疫培训、应急演练等常态化防控工作，做好异常人员的及时发现、信息报告和配合处置，确保各项防控措施始终处于激活状态。
2.督促顾客要科学佩戴口罩、主动扫场所码或数字哨兵（须72小时内核酸检测阴性），且测量体温无异常（<37.3℃）方可进店。
3. 员工实施每天核酸检测，循此往复。所有在岗员工必须全程佩戴一次性医用口罩或医用外科口罩。
4. 控制就餐人流。扩大餐桌间距，餐桌之间必须保持一米以上间距。方（长）型餐桌实行隔位、错位入座，标准圆桌实行隔位入座。
5. 采用非接触式点餐、结账。在取餐区、结账区、店内外候餐区等人员易聚集区域划设“一米线”，提醒顾客保持安全距离。优先采用非接触式点餐、结账。
6. 提倡预约、分时、错位就餐。提倡就餐预约制，合理安排消费者到店时间。推行分时就餐、错位就餐等方式，确保顾客就餐安全。
7. 倡导餐饮新风尚。按照《上海市公筷公勺和分餐制服务规范》提供堂食餐饮服务，鼓励实行餐饮桌长制，就餐时间一般掌握在1.5个小时左右，就餐人员在就餐前后戴好口罩。
8. 每日对生产与销售服务场所定时进行开窗通风和环境消毒，对经常接触的公共用品和设施 （如外卖通道与工作台、电梯间、按钮、扶手、门把手、公共垃圾桶、卫生间等）每日清洁消毒三次并做好记录。每桌顾客就餐完毕离开后要及时对桌椅及餐具进行清洗消毒。
9. 外卖外送员取餐时要查验快递骑手的有效核酸检测报告。使用的保温箱、物流车及周转用具每天清洁消毒。线下外卖要严格执行顾客扫码、保持一米线安全距离等防疫要求。
10. 发现相关人员核酸检测或抗原检测异常，“健康码”红黄码时，第一时间报告属地防控办，并给异常人员佩戴KN95/N95口罩，将其就地安排至临时隔离观察区。对于核酸检测或抗原检测异常的，积极配合属地防控办按照有关流程将相关人员转运至指定医院隔离排查或在临时隔离观察区落实复采复检；对于“健康码”红黄码的，协同属地防控办等做好后续处置。
11. 经营场所内出现确诊病例、无症状感染者、核酸检测异常人员等时，按照有关规范配合相关部门做好流行病学调查、密切接触等风险人员排查、区域管控、核酸筛查、环境消毒等应对处置工作，最大限度控制扩散和外溢。
本单位自觉接受检查，如实填写自查表，如有因未履行疫情防控主体责任，未经查验报备等行为发生疫情风险的，自愿接受处罚并承担一切责任。 
本承诺书一式三份，二份交所在街镇防控办，一份张贴在店内醒目位置。




                              承 诺 人：
                              承诺单位（盖章）：
                                               年   月  日
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